
D O S SIER DE PRE S SE



L E L IEU

Placé  en plein co eur  
du plus  b eau b oulevard de  Nice,

entre  quar tier  des  musiciens  
& carré  d’or. . .

NESPO, ouvert depuis Jui l let  2019,  est une table sur le 
très sélect boulevard Victor Hugo à Nice.  Contraction du 
patronyme de son propriétaire et créateur du l ieu,
Sébastien Nespolo,  le restaurant NESPO est en perpé+

tuel le évolution depuis son ouverture.  

Le restaurant se compose en deux sal les avec deux 
identités :  Véritable havre de paix,  la véranda du 
NESPO, permet à la c l ientèle internationale de passage 
comme aux habitués de se retrouver pour profiter des 

rayons du solei l  au déjeuner,  à l ’abris des regards.

La sal le intérieure,  habi l lée et entourée chaleureuse+
ment par ses pierres apparentes dans un esprit  de 
convivial i té élégante,  dotée d’un jol i  bar i l luminé et de 
bel les banquettes confortables apporte une int imité 

décontractée à chacun de nos convives.

À la nuit  tombée les lumières tamisées et les bougies 
prennent place dans ces deux sal les rajoutant une am+

biance feutrée.









L A CUISINE

Venons en à  la  substanti�que 
mo el le  de  l ’é tablissement,

 à  sav oir  sa  cuisine. . .

Dans un esprit  de partage et de convivial i té,  vous re-
trouverez une carte avec un large choix d ’entrées qui  
peuvent se déguster seul  ou à plusieurs,  tel  que les 
beignets de fleur de courgette,  les crevettes crousti l -
lantes coco citron vert ,  le vitel lo tonato ou encore notre 

foie gras maison.

Sous des int itulés sans fioritures,  arrivent des assiettes 
gourmandes pour des recettes parfaitement maitr isées.  
Pour exemple les fameuses pâtes au homard, sauce se-
crète ou encore le filet de boeuf au poivre accompagné 

de ses fr ites maison.

Car ce qui  est à noter chez NESPO c ’est  cette approche 
claire et efficace à travai l ler des produits nobles en 

toute simplic ité.

Côté sucré,  vous y découvrirez le célèbre baba au rhum 
servi  avec une crème mi montée à la vani l le,  le fameux 
cookie minute ou encore le Sexy Sundae (glace vani l le 

turbinée minute,  sauce caramel beurre salé) .











VINS & SPIRI T UEUX

Une �ne sé léct ion de  �acons
p our v ous  enivrer. . .

La cave du NESPO recèle des références de vins parmi 
lesquels de grands crus y t iennent une place singul ière.

Vous retrouverez une fine sélect ion de col  de Bour -
gogne,  de Loire,  de la val lée du Rhône, de Côte de Pro-
vence,  du Languedoc Roussi l lon et autres qui  saura sé-

duire les oenophiles profanes ou init iés.

Toutes ces références sont sélect ionnées soigneuse-
ment par Sebastien Nespolo,  le propriétaire,  à l ’a ide de 
Benoît  Huguenin,  ex Chef Sommelier du restaurant 3 

étoi les Le Mirazur à Menton.

Le restaurant NESPO propose ainsi  un large choix de 
vins pouvant satisfaire tous les palets dans toutes les 

gammes.

Concernant la part ie bar notre mixologue passionnée,  a 
concocté une carte de cocktai ls  c lassiques,  que vous 
pourrez déguster accoudé au comptoir  ou bien confor-

tablement à votre table.  

Un choix pointi l leux de whisky,  rhum, cognac et autres 
spir itueux,  vous attendent pour finir  le repas.









EVÉNEMEN TS &
PRIVATISATIONS

Un ser v ice  de  quali té  
p our  org aniser  v os  évenements  

Privatisations,  conférence de presse,  séminaire,  lance-
ment de produit ,  mariage mais aussi  petit-déjeuner,  dé-
jeuner,  dîner d ’affaires ou cocktai l ,  le restaurant NESPO 

peut accuei l l ir  et  s ’adapter à une grande 
variété de manifestations.

Élaboration du menu, consei ls  en sommellerie,  mise en 
scène,  animation…

Le restaurant NESPO accompagne ses cl ients dans le 
bon déroulement de leurs évènements.  Pour faci l i ter 
les réceptions,  des menus spéciaux sont imaginés à 
chaque demande et actual isés au rythme des produits 

de saisons.

NESPO peut aussi  se déplacer et vous accompagner 
pour vos évenements.  

Les équipes se t iennent à disposit ion pour chacune de 
vos envies et s ’adapteront à vos demandes.









AMBIANCE

Quand la  musique et  la  g astronomie 
se  rencontrent. . .

Lieu incontournable de Nice et ses alentours,  autant 
pour sa cuisine,  sa décoration que pour son ambiance.

Le midi  en veranda, musique de fond agréable,  service 
impeccable et efficace.  A l ’abris des regards,  vous pour -
rez venir  profiter d ’un déjeuner à la lumière claire du 
jour.  Entouré de larges baies vitrées,  le restaurant 
saura capter la lumière naturel le tout en préservant 

l ’ int imité de ses convives.

Le soir ,  ambiance tamisée,  bougie sur table et playl ist  
soigneusement sélect ionnée,  vos soirées seront sélec-

t ives,  int imistes & branchées.

NESPO vous propose un service voiturier tous les soirs 
pour vous garantir  une soirée en toute tranquil l i té.
Un photographe sera également présent afin d’ immor -
tal iser votre soirée en famil le,  en amoureux ou bien 

entre amis.

Célébrités,  pol it iques,  sportifs ,  commerçants,  profes-
sionnels,  famil les,  c l ientèle internationale et habituée.. .  

NESPO rassemble.













INFORMATIONS PR ATIQUE S

PL AN D ’ACCÈ S

NESPO RESTAURANT
48, BD VICTOR HUGO - NICE

www.nespo-restaurant.com

RE SERVATIONS

Ouvert du Mardi  au Samedi :  
12:00 -  15:00 /  19:30 -  00:30

Ouvert le Dimanche :
19:30 -  00:30

Tél. :  04 86 84 06 06

SERVICE VOI T URIER

Proposé à notre cl ientèle par une société spécial isée bénéficiant de 
toutes les assurances,  20 euros par véhicule.

TR ANSP ORTS

Possibi l i té de commander un taxi  et/ou un chauffeur privé
en quelques minutes.  Une borne de taxi  est  s ituée sur le trottoire à 

l ’angle du restaurant.

PARKING

Parking Indigo Nice Louvre -  20,  Boulevard Victor Hugo -  347 places
Parking Mozart -  11,  avenue Auber -  468 places

Espace Grimaldi  -  11,  rue Maccarani -  300 places

RETROU VE Z NOU S SUR :

Instagram :  @nespo_restaurant


